
 

PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN  

GETRÄNKE | SPEISEN INHALTSTOFFE FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE 

 

 

 

~  A  P  E  R  I  T  I  V  I  ~ 

 

Prosecco Brut Metodo Classico       11% vol.   0.1I  5.50  

Prosecco Brut Metodo Classico      11% vol.           0.75I  22.50 

Aperol Spritz Aperol & Prosecco      11% vol.  0.2I  6.50 

Bitterino 4 alkoholfrei            0,0% vol.  0.1I  4.00 

Campari 4 soda          25% vol.  5cl  6.50     

Campari 4 Orange          25% vol.  5cl  6.50     

Martini 3 Bianco  Vermouth Bianco      15% vol.  5cl  5.50      

Martini 3 Rosso Vermouth Rosso      15% vol.  5cl  5.50  

 

 

 

 

 

 ~ Salve und Herzlich Willkommen bei Luigi ~ 

 Original italienische Küche! 

 

Ihrer Pizzeria im Herzen Offenbach,  

bei der Pizza noch nach alter Tradition im echten  

Holzofen gebacken wird seit 1984. 

 

Genießen Sie Ihr Essen wahlweise in der schönen Atmosphäre.  

Nutzen sie die schönen Tage und genießen sie unsere Speisen und ausgesuchten 

Getränken - bei gutem Wetter auch auf der teils überdachten Sonnenterrasse. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen  

Aufenthalt und Buon Appetito!  
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PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN  

GETRÄNKE | SPEISEN INHALTSTOFFE FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE 

 

 

 

~  A  N  T  I  P  A  S  T  I  ~ 

 

Mozzarella in carrozza          6.00 

Mozzarella g) auf Knoblauchbrot, fr. Tomaten und Basilikum - überbacken -   

Caprese - Mozzarella g), frische Tomaten, Basilikum     7.50 

Prosciutto e melone -  Parmaschinken, Honigmelone              11.50 

Carpaccio di manzo - vom Rind mit Pilzen, Rucola, Parmesankäse g)
                              12.50 

Antipasto all'italiana 3,11,12, G) - Italienische gemischte Vorspeisen           12.50 

Vitello tonnato - Kalbsfleisch mit feiner Thunfischsauce D)              12.50 

Insalata di mare - Hausgemachter frische Fischsalat D)                      14.00 

 

 

~  I  N  S  A  L  A  T  E  ~ 

 

Insalata mista            5.50 

Grüner Salat mit Tomaten, Gurken                                               

Insalata di Pomodori           7.50 

Tomatensalat                                                

Insalata pineta            8.50 

Gemischter Salat mit Thunfisch D), Käse G), Oliven3       

Insalata italia            9.00 

Gem. Salat mit Paprika, Zwiebeln, Vorderschinken3,11, Käse G), Oliven 3, Ei C) 

Insalata greca            9.00 

Gemischter Salat mit Zwiebeln, Paprika, Schafskäse G) milde Peperoni     

Insalata della casa                   11.50  

Gem.  Salat mit Paprika, Zwiebeln, Vorderschinken 3,11, Käse g), Oliven 3, Ei C) , 

Thunfisch D), Mozzarella g) 

Insalata di rucola                   10.50       

mit Olivenöl, geraspeltem Parmesan g) und frischen Champignons   
 

 

Alle Salate werden mit einen hausgemachten Dressing-Sauce serviert. 

 

~  Z  U  P  P  E  ~ 

 

Crema di pomodoro           5.50 

Tomatensuppe g)          

Zuppa di cipolle           5.50 

Zwiebelsuppe g) mit überbackener Brotscheibe         

Stracciatella alla romana         5.50 

Boullion mit Parmesan g), Ei C), Petersilie            

Minestrone            5.50 

Gemüsesuppe g)                         

Tortellini in bordo           6.50 

Tortellinisuppe g) 
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~  O R I G I N A L  H O L Z O F E N P I Z Z A a)~ 

 

 

01 

02 

03 

04 

05 

06 

07 

08 

09 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

 

19 

 

20 

22 

23 

24 

25 

26 

 

 

 

 

Pizza pane Pizzabrot mit Knoblauch       

Margherita Tomaten, Käse g)        

Napoli Tomaten, Käse g), Salami 3,12        

Funghi Tomaten, Käse g), Pilze        

Speciale Tomaten, Käse g), Salami 3,12, Pilze     

Capricciosa Tom., Käse g), Salami 3,12, Vordersch. 3,11, Paprika, zwiebeln   

Rustica Tomaten, Käse g), Salami 3,12, Oliven, Sardellen D), Zwiebeln     

O‘ Sole Mio Tomaten, Käse g), Salami 3,12, Oliven 3, Sardellen, Peperoni     

Calzone Tom., Käse g), Salami 3,12, Pilze, Vorderschinken 3,11, Artischocken  

Mozzarella Tomaten, Mozzarella g), Basilikum       

Piccante Tomaten, Käse g), Peperoniwurst 1,2,3,5          

Romana Tom., Käse g), Salami 3,12, Pilze, Oliven 3, Peperoni, Artischocken   

Gustosa Tomaten, Käse g), Salami 3,12, Artisch., Pilze, Vorderschinken 3,11   

Vesuvio Tom., Käse g), Sardellen D), Knoblauch, Peperoni, Oliven 3 (scharf) 

Hawaii Tomaten, Käse g), Vorderschinken 3,11, Ananas       

Al tonno Tomaten, Käse g), Thunfisch d), Zwiebeln     

Alla marinara Tomaten, frischen Meeresfrüchten d)    

Pineta frische Tomaten, Mozzarella g), Parmaschinken, Parmesankäse g) 

Vegetariana Tomaten, Käse g), Pilze, Paprika, Zwiebeln,   

Oliven 3, Peperoni, Artischocken - Vegetarisch - 

Quattro Stagioni Tomaten, Käse g), Salami 3,12, Vorderschinken 3,11, 

Paprika, Artischocken  

Alla luigi Spezialität des Hauses        

Contadina Tomaten, Mozzarella g), Broccoli, Salsiccia (Ital. Grillwurst)    

Gorgonzola Tomaten, Käse g), Gorgonzola g), Spinat     

Verdura Tomaten, Käse g), frische Auberginen, Zucchini, Paprika            

Rindersalami Tomaten, Käse g), Rindersalami 

Panzerotti fritti frit. Teigtasche A) mit Tom., Mozzarella g), Ricotta g) 

 

extra Belag - 

Kapern, Broccoli, Spinat, Ananas, Mozzarella g), Vorderschinken 3,11                           je                               
  

Gorgonzola g), Schafskäse g), Thunfisch d), Ricotta G), Shrimps D), Rucola            je 
                                                                                                                     

gehobeltem Parmesan G)                                                                                                                                                                            je 

 

Salsiccia (Ital. Grillwurst), Parmaschinken, Friarielli (Stängelkohl)                   je                              

 

4.50 

6.50 

7.00 

7.00 

8.00 

9.00 

9.00 

9.00 

9.00 

8.00 

7.50 

9.00 

9.00 

8.50 

8.50 

9.50 

11.00 

11.50 

9.50 

 

9.50 

 

11.50 

11.50 

9.50 

11.50 

8.00 

10.00 

 

 

1.50 

2.50 

2.50 

3.50 
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~  S  P  A  G  H  E  T  T  I A) ~ 

 

29 

 

30 

 

31 

 

32 

 

33 

 

34 

 

35 

 

36 

 

37 

 

39 

 

Napoli   

mit Tomatensauce      

Aglio e olio   

mit Knoblauch, Peperoni, frischen Tomatenstücken     

Alla bolognese   

mit Fleischsauce        

Alla carbonara   

mit Vorderschinken 3,11, Ei G), Sahnesauce G)    

Al tonno  

mit Tomatensauce, Zwiebeln, Thunfisch D)     

Alle vongole   

mit Tomatensauce, frische Venusmuscheln D)    

Pineta   

mit Tomatensauce, Basilikum, Kapern, Sardellen D), Oregano     

Alla marinara   

mit Tomatensauce, frischen Meeresfrüchte D)  

Al gorgonzola   

mit Gorgonzolasauce G)         

Al pesto   

mit Basilikumsauce  

 

7.00 

 

7.50 

 

7.50 

 

8.00 

 

9.00 

 

9.50 

 

8.50 

 

10.00 

 

9.00 

 

8.50 

~  R  I  G  A  T  O  N  I A) ~ 

44 

 

45 

 

46 

 

48 

 

 

Alla bolognese   

mit Fleischsauce       

Al burro   

mit Butter g), Petersilie, Salbei, Käse D) (überbacken)    

Alla matriciana   

mit Tomatensahnesauce g), Schinkenspeck 3,11, Zwiebeln    

Alla luigi   

mit Fleischsauce, Pilze, Vorderschinken 3,11, Erbsen, Sahnesauce g)
 

 

7.50 

 

8.50 

 

8.50 

 

9.50 

~  T  O  R  T  E  L  L  I  N  I A) ~ 

54 

 

55 

 

56 

 

Alla bolognese   

mit Fleischsauce       

Alla panna   

mit Vorderschinken 3,11, Sahnesauce g)      

Alla paesana   

mit Schinkenspeck 3,11, Pilze, Sahnesauceg   

8.50 

 

8.50 

 

9.00 

 

~  P  E  N  N  E A) ~ 

61 

 

62 

 

63 

Alla siciliana   

mit Tomatensauce, Auberginen, Mozzarella g)   

Ai zucchini   

mit Zucchini, frischen Tomaten, Rahmsauce g)     

All‘ arrabbiata   

mit Tomatensauce, Oliven, Kapern, Mozzarella g) (scharf)  

 

 

9.00 

 

9.50 

 

8.50 
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~  F  E  T  T  U  C  C  I  N  E A) ~ 

 

69 

 

72 

 

74 

 

76 

 

 

Ai gamberetti   

mit frischen Tomaten, Shrimps D), Zucchini    

Al salmone   

mit Seelachs D), Rahmsauce g)      

Alla romana   

mit Spinat, geräuchert. Seelachsfilet D), Rahmsauce G)         

Ai porcini   

mit Steinpilzen in Rosèsauce  

11.00 

 

  10.50 

 

11.50 

 

11.00 

 

~  G  N  O  C  C  H  I A) ~ 

86 

  

87 

 

88 

Al pomodoro  

 mit Tomatensauce      

Al gorgonzola   

mit Gorgonzolasauce G)      

Alla chef  

mit Tomaten-Sahne-Sauce G), Broccoli, Pilze 

9.00 

 

9.50 

 

10.50 

 

~  P  A  S  T  A    A  L    F  O  R  N  O A) ~ 

 

93 

 

94 

 

95 

 

96 

 

97 

  

100 

Rigatoni bolognese al forno   

mit Fleischsauce, Erbsen, Vorderschinken 3,11   

Tortellini bolognese al forno   

mit Fleischsauce, Erbsen, Vorderschinken 3,11       

Lasagne al forno   

mit Fleischsauce, Vorderschinken 3,11, Ei C)             

Cannelloni al forno   

mit Fleischsauce        

Combinazione al forno   

Vers. Nudelsorten mit Fleischsahnesauce, Erbsen, Vorderschinken 3,11 

Gnocchi bolognese al forno   

mit Fleischsauce, Erbsen, Vorderschinken 3,11 

9.50 

 

10.00 

 

  10.50 

 

9.00 

 

10.50 

 

10.50 

 

~  R  I  S  O  T  T  O  ~ 

R E I S 

 

105 

 

106 

 

107 

Ai quattro Formaggi    

mit vier verschiedene Käsesorten G)     

Ai gamberetti    

mit Tomatensauce, Shrimps D)      

Alla pescatore   

mit Tomatensauce, frischen Meeresfrüchte D) 

  10.00 

   

10.50 

     

11.00 
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~  C A R N E  D I  M A I A L E  ~ 

VOM SCHWEIN 

 

113 

 

114 

 

115 

 

116 

 

119 

 

120 

 

121 

Scaloppa viennese   

Schnitzel Wiener Art A) C)     

Scaloppa alla ungarese    

auf ungarische art    

Scaloppa alla cacciatora  

Jägerschnitzel A) G)      

Scaloppine al gorgonzola  

Medaillions in Gorgonzolasauce G) 

Scaloppine al vino bianco   

Medaillions in Weissweinsauce   

Scaloppine al limone    

Medaillions in Zitronensauce   

Scaloppine alla pizzaiola   

Medaillions in Tomatensauce 

  

zu diesen Fleischgerichten servieren wir Ihnen 

Pommes frites und beilagen-salat 

 

13.00 

   

13.00 

 

14.00 

 

15.50 

 

14.50 

 

14.50 

 

15.50 

~  C A R N E  DI  V I T E L L O  ~ 

VOM KALB 

 

126 

 

127 

 

128 

 

 

Saltimbocca alla romana             

Medaillons mit Vorderschinken 3,11, Salbei in Weissweinsauce 

Scalloppine alla sorrentina               

Medaillons mit Mozzarella g) (überbacken) 

Scalloppine al pepe verde              

Medaillons mit grünem Pfeffer, Sahnesauce G) 

 

zu diesen Fleischgerichten servieren wir Ihnen 

Pommes frites und beilagen-salat 

 

18.50 

 

18.50 

 

18.50 

 

 

~  C A R N E  D I  M A N Z O  ~ 

VOM RIND 

 

134 

 

135 

 

137 

Bistecca alla griglia 

Rumpsteak vom Grill 

Bistecca alla cipolla 

Rumpsteak mit Zwiebeln 

Bistecca al pepe verde 

Rumpsteak in grüner Pfeffer-Sahnesauce G) 

 

zu diesen Fleischgerichten servieren wir Ihnen 

Pommes frites und beilagen-salat 

 

20.00 

 

20.50 

 

21.00 
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~  C A R N E  D’ A G N E L L O  ~ 

VOM LAMM 

 

 

138 

 

 

 

 

 

139 

 

 

 

Cotolette di agnello marinate alla griglia 

Lammkotelett mariniert vom Grill 

 

zu diesen Fleischgerichten servieren wir Ihnen 

Pommes frites und beilagen-salat 

 

 

Cotolette di agnello con patate al forno 

Lammkotelett mit Kartoffeln im Ofen überbacken 

 

zu diesen Fleischgerichten servieren wir Ihnen 

beilagen-salat und Knoblauchbrot 

 

24.50 

 

 

 

 

 

26.50 

 

 

 

~  P E S C E ~ 

FISCH 

141 

 

142 

 

144 

 

145 

 

146 

 

 

Sardelle fritte  

Frittierte Sardellen D)        

Calamari alla romana  

Frittierte Tintenfischringe D)               

Gamberi al forno  

Riesengarnelen D) in Weißweinsauce, Knoblauch (überbacken)  

Gamberi alla griglia  

Riesengarnellen D) vom Grill auf Spinatbett  

Fritto misto  

Gemischte Fischplatte D)     

    
 

Zu diesen Fischgerichten servieren wir Ihnen 

Beilagen-salat und Knoblauchbrot 

12.90 

 

  12.90 

 

22.50 

 

24.50 

 

26.00 

 

 

 

~  D E S S E R T ~  

 Zabaione 

Weinschaumcreme C) 

Tartufo al cioccolato 

Zabaione G) Schokoladencreme C) G) 

Tiramisù della casa 

Hausgemachtes, klassisch italienisches Biskuit-Dessert A) C) G) 

Gelato misto  

Gemischter eis G) 

Crepes con gelato alla vaniglia 

Crepès mit Vanilleeis A) C) G) 

 

7.00 

 

6.00 

 

7.00 

 

6.50 

 

7.00 
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~  B  I  B  I  T  E   A  N  A  L  C  O  L  I  C  H  E  ~ 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

 

Mineralwasser           

San Pellegrino Mineralwasser  

Coca-Cola 4,7        

Coca-Cola Light 4,6,7,10      

Fanta 3,4          

Spezi 3,4,7         

Sprite          

Apfelsaft          

Orangensaft         

Bitter Lemon          

 

 

0.2I 1.80 

 

0.2I 2.20 

0.2I 2.20 

0.2I 2.20 

0.2I 2.20 

0.2I 2.20 

0.2I 2.80 

0.2I 2.80 

0.2I 2.80 

 

 

0.4I 3.20 

0.75I 5.50 

0.4I 3.80 

0.4I 3.80 

0.4I 3.80 

0.4I 3.80 

0.4I 3.80 

0.4I 5.20 

0.4I 5.20 

0.4I 5.20 

~  B  I  R  R  E  ~ 

BIER 

 

Pils vom Fass         

Radler        

Alkoholfreies Bier      

Hefeweizen A) Hell   

Hefeweizen A) Dunkel 

0.3I 2.80 

0.3I 3.00 

0.5I 4.20 

0.5I 4.20 

0.5I 4.20 

 

 

~  V  I  N  I  ~ 

WEIN 

 

Vino della casa bianco - Weisswein | Hauswein    

Frascati - Weißwein 

 

Vino della casa rosso - Rotwein | Hauswein  

Lambrusco - Rotwein      

Chianti - Rotwein 

 

Vino della casa rosato - Rosèwein | Hauswein 

Rosato - Rosèwein   

0.25I 5.50 

0.25I 6.50 

 

0.25I 5.50 

0.25I 6.50 

0.25I 6.50 

 

0.25I 5.50 

0.25I 6.50 

0.5I 10.00 

0.5I 12.00 

 

0.5I 10.00 

0.5I 12.00 

0.5I 12.00 

 

0.5I 10.00 

0.5I 12.00 

 

Flaschenweine auf anfrage 

 

 

~  V  I  N  O   D  I   M  E  L  E  ~ 

APFELWEIN 

 

 

Vino di mele - Apfelwein pur  0.25I  3.00 0.5I  5.50 

 

 

 



 

PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN  

GETRÄNKE | SPEISEN INHALTSTOFFE FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE 

 

 

 

~  D  I  G  E  S  T  I  V  I  ~ 

SPIRITUOSEN 

 

 

 

Amaro Averna         29% vol. 2cl  4.00 

Cynar Bitter               16,5% vol. 2cl  4.00      

Fernet Branca Bitter       28% Vol. 2cl  4.00     

Amaro Ramazzotti        30% Vol. 2cl  4.00 

Amaretto          28% Vol. 2cl  4.00      

Limoncello         30% Vol. 2cl  4.00      

Sambuca         40% Vol. 2cl  4.00      

Grappa della Casa        38% Vol. 2cl  4.00      

Grappa di Prosecco        42% Vol. 2cl  6.50 

Vecchia Romagna Etichetta Nera      38% Vol. 2cl  5.50 

 

 

 

~  B  I  B  I  T  E   C  A  L  D  E  ~ 

WARME GETRÄNKE 

 

Espresso            2.00 

Espresso Macchiato G)          2.20 

Cappuccino G)           3.00 

Latte Macchiato G)          3.00 

Kaffee            2.50 

   Tee nach Ihrer Wahl          2.00 
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INFORMATIONEN:  

 

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen. 

Eine Kennzeichnungspflicht besteht bei losen abgegebenen Lebensmitteln 

für bestimmte Zusatzstoffe. Dazu gelten die Bestimmungen des § 9 der Zusatzstoff-

Zulassungsverordnung (ZZulV). 

 
 

Nr. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 

1. "mit Konservierungsstoff" 

2. "mit Geschmacksverstärker" 

3. "mit Antioxidationsmittel" 

4. "mit Farbstoff" 

5. "mit Phosphat" 

6. "mit Süßungsmittel" 

7. "koffeinhaltig" 

8. "chininhaltig" 

9. "geschwärzt" 

10. "enthält Phenylalaninquelle" 

11. "Vorderschinken mit Würzlacke" 

"Geschmacksverstärker und Konservierungsstoff"  

"Antioxidationsmittel" 

"Phosphat" 

12. "mit Nitritpökelsalz " (natrium- oder Kaliumnitrit) 
 

 

Informationen für Allergiker: 

Allergenkennzeichnung loser Ware 

   

Kz. Allergenkennzeichnung nach EU-Richtlinie: 

A) Glutenhaltiges Getreide:  Pizzateig - Mehl aus Weizen,  

Nudeln - Mehl aus Weizen 

b) Krebstiere  

c) Eier  

d) Fisch  

g) Milch (einschließlich Laktose):  Gouda-Käse, Butter, Sahne, 

Gorgonzola, Parmesan, Ricotta 

h) Schalenfrüchte  Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 

Cashewnüsse 

I) enthält: Sulphite  
 

 

 

 

 


